
Dans une poêle faites chauffer l’huile d’olive. Faire revenir l’ail et le
piment préalablement haché et épépiné ou non suivant le niveau de
piment recherché.

Ajoutez les tomates et faire cuire une vingtaine de minutes.

Salez poivrez à convenance.

Mixer jusqu’à la consistance désirée.

Sauce Arabiata

Tomate Piquante

Pour 4 personnes Temps de préparation : 35 min

500g de tomates pelées et concassées
2 gousses d’ail épluchée et dégermée

1/2 piment 
De l’huile d’olive
Sel / Poivre


